
 

 

 

 

Liebi Gäscht 
 

Mir fröie öis sehr, dass mir wieder dörfe schaffe und Öich dörfe  
bi üs z'Gascht ha! 
 

♥ -lich ond en Guete 

 
 

 
 
 
 

Öichi Gaschtgäber: Claudia & Philipp Blum 
 
Team Chochi:   Blum Corinne, Hüssy Olivier, Mazan Mike,  
          Giger Tabea, Häfliger Luise, 
          Sivakala Arulnathan, Veth Fredi, Zurfluh Kurt 
 
Team Service:   Bieri Ernst, Grob Beatrice, 
          Müller Jürg, Ryter Doris, 
          Schulthess Cornelia, Willimann Sandra 
 
 



 

 

 

Vorspiis 
 
Kalte Tomatensuppe mit griechischem Joghurt ¦ Kräutern ¦ Crissini      9.50 
 
 
 
Grüner Salat ¦ Hausdressing französisch                  8.00 
 
 
 
Gemischter Salat                            10.50 
 
 
 
Grüner Salat „Jäger“ ¦ Kräutervinaigrette                10.50 
Speck ¦ Champignons ¦ Crôutons 
 
 
 
Aus dem Dalchenweiher Strengelbach und hier im Hause geräucht 

Forellenfilet geräucht ¦ Salatgarnitur ¦ Merrettichschaum ¦ Toast       16.50 
 
 
 
Bei uns im Ochsen „handgeschnitten“ 

Tartare Rind ¦ Toast ¦ Butter                  80 Gr.   19.50 
 
 
 
Bresaola-Carpaccio an Zitronenöl ¦ Parmesansplitter            14.50 
 
 
 
Schwartenmagen  de Bescht i de Eidgenosseschaft ¦ Kräutervinaigrette    10.50 
 
 
 
Allerlei aus der Hausmetzgerei 

„Schnousi“ Teller Fleischkäse ¦ Schwartenmagen ¦ Speck ¦ Wurst      13.50 
 
 



 

 

 

Hauptgang 
 
Schnitzel paniert ¦ Pommes Frites         Schwein        23.50 
                        Kalb          33.50 
 
 
 
 
Rahmschnitzel ¦ Tagliatelle            Schwein        23.50 
                        Kalb          33.50 
 
 
 
 
„Züri“ Geschnetzeltes ¦ Röschti                     34.50 
 
 
 
 
aus dem Dalchenweiher Strengelbach 
Forellenfilets ¦ Zitronenpfefferbutter ¦ neue Bratkartoffeln ¦ Gemüse      34.50 
 
 
 
 
Rindsfilet an Pfeffersauce ¦ Pommes Frites ¦ Gemüse            47.00 
 
 
 
 
GelbesThai-Curry ¦ Pouletwürfel-Bruststreifen ¦ Basmatireis        31.50 
                       Vegetarische Variante   22.50 
 
 
 
 
Buntes Sommergemüse ¦ Tagliatelle ¦ Tomatensauce           22.50 
 
 
 
 
 



 

 

 

Cordon-bleu 
 
„Classic“ Schwein ¦ Pommes Frites                    28.50 
Schinken ¦ Raclettekäse 
 
 
 
 
S‘ Beliebtischte 
“Vampir“  Schwein ¦ Pommes Frites                   28.50 
Schinken ¦ Greyerzerkäse ¦ Peperoncini ¦ Knoblauch 
 
 
 
 
„Ticino“ Schwein ¦ Pommes Frites                    28.50 
Rohschinken ¦ Taleggio ¦ Dörrtomaten 
 
 
 
 
Als Fitnessteller ¦ anstelle von Pommes Frites Gemüse oder Salate      + 5.00 
 
 
Portion Gemüse zusätzlich                       + 6.50 
 
 
Variante Kalbfleisch                          +10.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Fitnesställer 
 
Schnitzel paniert ¦ Schwein                       27.50 
Garniert mit gluschtigen Salaten 
 
 
 
 
Pouletbrust gebraten ¦ Kräuterbutter                   27.50 
Garniert mit gluschtigen Salaten 
 
 
 
 
Schweinsteak ¦ Kräuterbutter                      27.50 
Garniert mit gluschtigen Salaten 
 
 
 
 
Rindsteak ¦ Kräuterbutter                        31.50 
Garniert mit gluschtigen Salaten 
 
 
 
 
Bei uns im Ochsen „handgeschnitten“ 

Tartare Rind ¦ Toast                    160 Gr.   32.50 
                      Als Vorspeise   80 Gr.   19.50 
 
 
 
 

Das goth immer en Portion Pommes Frites dezue             7.50 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
Dessert 
 
                                   Mini 
Vacheringlacé nach einem alten Hausrezept             11.50 ¦ 9.50 
 
 
 
Passionsfrucht-Crème                      10.50 ¦ 8.50 
 
 
 
Coupe „After Eight“ Choco Zitronenglacé ¦ Minzenlikör ¦ Biscuit    10.50 ¦ 8.50 
 
 
 

Eiscafé gerührt mit Bailys ¦ Rahm                 11.50 ¦  9.50 
 
 
 
Coupe Dänemark                        10.50 ¦ 8.50 
 
 
 
„Es Verrisserli“ Aprikosensorbet mit vieille Abricotine            7.50 
 
 
 
 

Oder einfach es Chugeli Glacé 
 
Rahmglacé   Vanille ¦ Erdbeer ¦ Mocca 
 
Sorbetglacé   Aprikosen ¦ Mango ¦ Zwetschgen 
 

 
1 Kugel ohne Rahm 4.00 

1 Kugel mit Rahm 5.50 
 



 

 

Guet wenn me‘s weiss ☺ 
 
Andere hängen es an die grosse Glocke 
Für uns ist es selbstverständlich, dass wir das Gemüse und das Fleisch wenn immer möglich aus 
der näheren Umgebung beziehen. Wir achten auf eine gesunde und schonende Zubereitung der 
Speisen und produzieren noch mit Urprodukten wie Butter, Rahm, Rapsöl etc. 
 
Salat    Hauptsächlich vom Biohof Michel, Roggliswil 
Gemüse   Forster Gemüse, Pfaffnau 
Eier     Biobetrieb Schweizer, Strengelbach 
Fleisch   Hauptsächlich Metzgerei Kreienbühl Vordemwald oder Zerlegung  
      hier im Hause 
Wurstwaren Eigenproduktion 
 
Lebensmittelverordnung vom 01. Mai 2017 
Gerne geben wir Ihnen hierzu mündlich Auskunft, weisen aber im Vorfeld darauf hin, dass die von 
uns angebotenen Speisen und Getränke allergene Inhaltsstoffe aufweisen können. 
 
Fleischdeklaration 
Das Fleisch beziehen wir hauptsächlich von der Metzgerei Kreienbühl AG oder von den Bauern in 
der nahen Umgebung.  
 
Schwein / Kalb / Poulet   Schweiz 
Rind           Schweiz / selten Südamerika* 
Lamm          Schweiz / Irland / selten Australien* 
Fisch / Chicken Nuggets   Schweiz 
Eglichnusperli       Binnenfischerei 
 
*Dieses Fleisch kann mit nichthormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt worden 
sein. 
 
Hahnenwasser 
Gratis ist nie umsonst, auch eine Dienstleistung kostet Geld. Wir verrechnen darum einen kleinen 
Unkostenbeitrag für Wasser/Abwasser, Personalkosten, Zinsen etc. 
 
Die Preise CHF inkl 7.7% MwSt. 
 
Ihr Zweitliebster (Hund) bleibt im Säli draussen wie in der Migros. 
 
Warme Küche   11:30  bis 13.15*   * Letzte Bestellung in der Küche 
        18:00  bis 21:00*   * Letzte Bestellung in der Küche 

       Sonntags bis 19:30**  * Letzte Bestellung in der Küche 
                 ** 14:00-17:00 Reduzierte Karte 

 
Öffnungszeiten  Mittwoch bis Samstag   10:00 bis 23:00 
        Sonntag        10:00 bis 22:00 


